Valtuustoaloite

Kouluruokailu ilman tarjottimia.

Aikojen alussa tarjottimet otettiin kaytt6on luokissa tapahtuvan ruokailun helpottamiseksi,
piimat ja maidot kaatuessaan paasi kastelemaan pulpeteissa séilytettavia oppikirjoja.

Nykyisin ruokailemme ruokasalissa, eika tarjottimien kaytolle ole enaa jarkevaa syyta, niista
on tullut turhakkeita, joihin olemme kovasti kiintyneet.

Tarjottimien poisto vaatii rohkeutta, uuden tavan oppimista ja napanuoran katkaisemista.

Ruokolahden koulu voisi olla esimerkki valtakunnallisesti, ja haastaa mukaan kaikki suomen
koulut tekem&éan yhteinen suuri vastuullinen ymparistoteko.

Suomessa peruskoululaisia on n. 560 000 oppilasta ja yhtd monta tarjotinta per paiva.

Kaytamme tarjottimien huoltoon paljon puhdasta vetta, sahkoa ja tydaikaa, eikd yhtdan
syotya ruokaa ole vield nautittu.

Ruokolahden koululla aterioi péivittain n. 500 henkilda.

Tahan laskelmaan olen laskenut ainoastaan1-9 luokkalaiset, 375 henkilda.

1 viikon aikana ruokailee 1875 oppilaita

Pelkkien tarjottimien pesuun kdytamme viikossa:
Puhdasta vetta: 467 |

S&hkoa: 400 KW,(32 KW/ h)

Koreja: 313 kpl (1875 tarjotinta, 6kpl/ kori)

Tybaikaa: 31:30 h. (laskettu 1 min/ tarjotin, sis. paikalleen viennin)

4 taytta kalenteriviikkoa:

yht. 7500 oppilasta ruokailee, kdytdmme tarjottimien huoltoon
Puhdasta vetta 1868 |

Sahkoa 1600 KWA

koreja 1252 kpl



Tyétunteja 126 h

Lahteiné olen kdyttanyt:
Ruokapalvelupéallikkd Olkinuora Anne-Elina
Teknisten palvelujen toimialajohtaja Jari Leppénen

Metoksen tekninen osasto, (laitehuoltonumerolla haetut tiedot sdhkdn ja veden kulutuksesta
kyseisesta esipesu- ja astianpesukoneesta.

STEP-koulutus Ruokolahdella on ruokailtu n. 6 vuotta ilman tarjottimia. Suurta huolta heratti
erityisesti erityistd tukea tarvitsevat, silla heilld monella on liikunta rajoitteita. Toinen ryhma
olivat lapset ja nuoret, heitd meilld on leirien aikaan. Nama huolet osoittautuivat aivan
turhaksi. Tdna paivana meilla ei kukaan muista sita aikaa, jolloin kdytimme tarjottimia,
ruokailu sujuu moitteetta, eika tdma uudistus ole tarvinnut erityisjarjestelyitd toimiakseen.
Lapuan STEP- opisto on seurannut meidan esimerkkidmme perassa, ja poistanut tarjottimet
ruokailusta onnistuneesti.

Mydskaan kylpylat tai hotellit eivat kayta tarjottimia, vaikka kavijamaarat ovat suuria.

Tamaé aloite ei vaadi kustannuksia toteutuakseen, mutta senkin edesta rohkeutta.

Anu Narinen
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